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Lunsjmeny fra 11.00 til 15.00

Wesselburger

Burger av grovkvernet oksekjott, servert i
burgerbred med salat, bacon og ovnsbakte
amadinepoteter.

Coarse-ground be»efpa[l:}f in a bun with salad,

bacon and roasted Amandine potatoes.

Tre typer sild

Servert med kokt egg, lok, sylteagurk,
rodbeter og husets grove brod.

Three types qfhcrring served with boiled egg,

onion, pickled cucumber, beetroot and dark bread.

Rekesmarbrad

Smorbrod med reker, majones, nykvernet

pepper og salat.
Open sandwich with shrimps, _ﬁrcsh])’ ground

pepper, salad and mayonnaise.

Blaskjell
Dampet med appelsin og chorizo servert

med bred og smor.

Mussels steamed with orange and chorizo served
with bread and butter.

Lun leverpostei

Hjemmelaget lun leverpostei Serveres med
epler, rotter, spro bacon og knekkebrad.

Homemade liver pate served with apples, roots,

bacon and crispy bread

139,-

149,-

119,-

119,-

129,-

Bergensk fiskesuppe

Kremet fiskesuppe med delikatesser fra havet
og rotgronnsaker. Servert med brod.

Creamed fish soup a la Bergen with the fish of the
duy and vegetables. Served with bread.

Salat
Velg din salat med: kylling & bacon, klippfisk

& bacon, ost & skinke eller reker. Serveres

med bred og smer.

House salads with: chicken & bacon, marinated
befgf&cbeesc, c]igﬁ'sh & bacon, cheese & ham or

shrimps. Served with bread and butter.

Karbonadesmarbrad

Grov karbonade pa husets brod servert med
syltede redbeter, steikt lok og salat.

Open beefpatt}' sandwich with pickled beetroot,

fried onions and salad on our homemade bread.

Vegetarlasagne
Lasagne med gronnsaksfyll. Serveres med

gronn salat og hvitloksdressing.

Lasagna served with a green salad and

garlic dressing.

PS! Mandag til fredag: dagens lunsjrett kr 99,-
Monday to Friday: today’s lunch 99,-

139,-

139,-

119,-

159,-




FORRETTER

Starters

Pannestekt skogsdue 119,-

Serveres med byggryn og granateple.

Pan fried wood pigeon served with barley and pomegranate.

Bergensk fiskesuppe 99,
Kremet fiskesuppe med dagens fisk og rotgronnsaker. Servert med brod.

Creamed fish soup a la Bergen with the fish of the day and vegetables. Served with bread.

Blaskjell 109,-

Dampet med appelsin og chorizo servert med bred og smor.

Mussels steamed with orange and chorizo served with bread and butter.

Hjemmelaget lun leverpostei 109,-

Serveres med epler, rotter, spro bacon og knekkebrod.

Homemade liver pate served with apples, roots, bacon and crispy bread




FISK
Fish

Klippfisk 269,-

Dampet klippfisk, rygg av torsk, serveres pa tradisjonelt vis med ertestuing,
baconfett, gulrot og kokte poteter.

Steamed c]i[;_)ﬁsh: salted and dried cod served the traditional way with pea stew, bacon, carrots
and boiled potatoes.

Bakt laksefilet 239,-

Serveres med Filopotet, soyasmgr og purrelgk.

Bakcdfi]et of:a]mon. Served with Filo potatoes, soya butter and chives.

Skate 249, -

Serveres med kapers-smar, grgnnsaker Julienne og kokte poteter.
Thornback Ray served with capers butter, vegetables Julienne and potatoes.

Smertunge 269,-

Rullet med tapenade, middelhavspoteter og tomatmelba.

Lemon sole with tapenade Mediterranean potatoes and tomato toast

VEGETAR

Vegetarjan

Lasagne 179,-
Serveres med gronn salat og hvitloksdressing.

Lasagna served with a green salad and garlic dressing.




KJOTT
Meat

Entrecote

Entrecote servert med sopp, lok, aspargesbenner, confiterte cherry tomater og ovnsbakte
smapoteter. Velg mellom pepper- og bernaisesaus.

Entrecote served with mushrooms, onions, tomatoes confit, asparagus beans and baked potatoes. Choose

between pepper- and Béarnaise sauce.

Reinsdyr

Serveres med baconsurret rosenkal, stekt sopp, valnetter og kirsebersjy.

Reindeer on a bed of mushrooms, bacon sautéed Brussels sprouts and a cherry gravy.

Fasanbryst

Servert med jordskokkpure, soppglace og smépoteter.

Breast of pheasant with puree of Jerusalem artichoke, demi - glace of mushrooms and potatoes.

Harefilet

Serveres med urtelokk, fondantpotet, timiansjy.

Hare served with herbs,fondant potatoes and thyme broth.

Ekstra / Side orders

Flztegratinerte poteter / cream gratinated potatoes

Liten gronn salat / small green salad

279, -

299, -

269, -

279, -

25,
25,




DESSERT

Dessert

Sjokolade 109,-

Sjokoladefondant med bringebersaus og vaniljeis.

Chocolate fondant served with raspberry sauce and vanilla ice cream.

Créme Brilée 109,-

Créme Briillée med sitrussalat .

Créme Briilée with citrus salad.

Pannekaker 109,-

Serveres med karamellisert banan og ristede notter

Pancakes served with caramelized banana and roasted nuts.

Sjokolademousse 109,-

Hvit sjokolademousse pa nottebunn med pasjonsfruktsaus.

White chocolate mousse on nutbase with passion fruit sauce.

KAFFE AVEC
Coffee avec

Irish coffee 89,- Courvoisier VS 79,-
Baileys coffee 79,- Hennessy VS 99,-
Larsen VS 76,- Martell Cordon Bleu 149,-
Larsen XO 96,- Brillet VSOP 91,-

Martell VS*#:* 89,- A.E.Dor Grande Champagne No. 6 179,-




SMARETTER
Small dishes

Wesselburger

Burger av grovkvernet oksekjott, servert i burgerbrod med salat, bacon og ovnsbakte
amadinepoteter.

Coarse-ground begfpatt)’ in a bun with salad, bacon and roasted Amandine potatoes.

Fiskesuppe
Kremet fiskesuppe med delikatesser fra havet og rotgronnsaker. Servert med bred.

Creamed fish soup a la Bergen with the fish of the day and vegetables. Served with bread.

Rekesmgrbrad

Smorbred med reker, majones, nykvernet pepper og salat.

Open sandwich with shrimps, freshly ground pepper, salad and mayonnaise.

Karbonadesmarbrad

Grov karbonade pé husets brod servert med syltede rodbeter, steikt lok og salat.

Open beef patty sandwich with pickled beetroot, fried onions and salad on our homemade bread.

Blaskjell

Dampet med appelsin og chorizo servert med bred og smer.

Mussels steamed with orange and chorizo served with bread and butter.

Lun leverpostei

Hjemmelaget lun leverpostei Serveres med epler, rotter, spro bacon og knekkebrod.

Homemade liver pate served with apples, roots, bacon and crispy bread

159,-

159,-

149,-

149,-

139,-

129,-




